Antipasti - Starters

Battuta ci manzo, composta cli fichi e gorgonzola 18.00 €

Beef tartar with fig compote and gorgonzola cheese

Antipasto Toscano (affettati, pecorino e crostini) 14.00 €

Typical Tuscan starters (ham, salami, other slices , Pecorino cheese and flavoured

Tortino ci pere, Pecorino di Pienza e tartufo 11.00 €

Pear pie, pecorino cheese and truffle

Antipasti cli pesce - Sea food starter

[Polpo, crema di topinambur, porcini e sfere di melograno
po, [ ) | ] 20,00 €

Octopus with Terusalem artichoke cream, porcini mushrooms and pomegranate

Tavolozza di mare
25,00 €

Selection of sea food starters

Tartara ci tonno, the vercle, uva rossa e mancdlorle
! ! 18,00 €

Tuna tartar, green teq, red grapes and almoncdls

Tartar di salmone, sushi stick, mayo al rafano, sesamo e salsa di soia 1800 €
1

Salmon tartar, sushi stick, horseradish mayo, sesame and soy sauce

Cruclité cli mare 4500 €

Selection of raw fish

Ostriche =ine cle Claire 3,50€ dl

Oysters pz



[Primi piatti - I=irst courses

Tagliolini al tartufo

Tagliolini pasta with truffle

Papparclelle al sugo toscano

Pappardelle pasta with Tuscan beef ragout

_ . . . . .
Fusilloni, pomodoro, stracciata e "nduja

Fusilloni pasta with tomato sauce, stracciata fresh cheese and ‘nduja spicy salami

PPici, crema dli cipolle sotto cenere, guanciale e pecorino

Pici pasta with smoked onion cream, quanciale and pecorino cheese

I nostri primi cli pesce - Sea foodl

Riso, aglio, olio, peperoncino e frutti ci mare

Rice with garlic, oil, chili and seafood

Chitarrini alla carbonara i gambero rosso, fiori cli zucca e lime

Chitarrini pasta with eqgs, red prawns, courgette flowers and lime

Cappellacci di rapa rossa e baccald, carota e scalogno alla liguirizia

Beetroot and cod cappellacci with carrot and licorice shallot

Paccheri, cavolfiore arrosto, calamari, sfere cli arancio e pepe cli Sichuan

Paccheri pasta with roasted cauliflower, squid, orange spheres and Sichuan pepper

Gnocchi, polpo, pesto ci cavolo nero e cantucci salati

Gnocchi pasta with octopus, black cabbage ancl savory cantucci

22,00 €

16,00 €

16,00 €

16,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €



Secondli piatti - Main courses

Stinco di agnello su purea di patate arrosto

Lamb shank with roasted potato cream

Tagliata di manzo con capperata

Sliced beef steak with capers sauce

[Petto ci faraona barclato al rigatino, frutti rossi e seclano rapa

Guinea fowl breast wrapped in Tuscan rigatino, with red fruits ancl celeriac

Bistecca alla fiorentina

Florentine T-Bone steak

I nostri secondi cli pesce - Sea food

Salmone, mosaico di porro e vellutata di patate allo zafferano

Salmon with leek and saffron potato cream
Tataki di tonno, zucca al curry, latte cli cocco e lemongrass

Tuna tataki, curried pumpkin, coconut milk and lemongrass

Catalana cli gamberi e scampi

Boiled prawns and scampi with raw vegetables

Calamari ripieni cli melanzana, pomocloro e parmigiano

Stuffed squid with eggplant, tomato and parmesan

Baccald, ratatouille cli verclure e crema di pastinaca al caffe

Codl, vegetable ratatouille and coffee parsnip cream

Contorni - Sidle dishes

Spinaci con aglio, olio e peperoncino

Sauteed spinach greens with garlic, oil and chili pepper

Verdure grigliate (peperoni, zucchine, radicchio, etc.)

Grilled vegetables (peppers, courgettes, chicory, etch)

[Patate fritte

French fries

Stormato cli verclura

Pudlding season vegetables

[Patate al forno con rosmarino

Roastecl potatoes with rosemary

25,00 €

25,00 €

25,00 €

55,00 €/Kg

20,00 €

20,00 €

25,00 €

20,00 €

20,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €



I nostri clolci fatti in casa - Homemacle clesserts

Millefoglie scomposto con chantilly al caramello salato e sesamo

L : 1,00 €
Millefeuille with saltecl caramel chantilly cream and sesame
Babd con crema agli agrumi
. .J : - 7,00 €
Baba (typical Neapolitan sponge cake) with citrus cream
Tiramisa
— . 7,00 €
I Iramisa
Torta al cioccolato
7,00 €
Chocolate cake
Cremoso al pistacchio e lamponi
remose dil | 7,00 €
Pistachio and raspberry cremoso
Cantucci e negroni
— - - - - r7’OO €
Tuscan sweet almonds biscuit with negroni
Ananas
7,00 €

Pineapple



